L ACARTE

5uggcstions estivales

Salade italienne (légumes gri”ésJ melon,jambon cru, roquctte et Parmesan) - 25.00

Salade de 1égumes gri”ésJ ceuf Poché - 19.00

Saladc de gambas au miel - 26.00
Salac]e de filets de Perche ala Provenga]e - 25.00
CarPaccio c}’espac{on mariné aux baies roses et sa verrine de gazpacho - 21.00
Salac{e de gambas et calamars a la méditerranéenne

(oignons rouges, olives noires et tomates fraiches) - 26.00

]nvoltini (escalope de veau roulée au Pecorino,

parmesan, Pcrsil et basi]ic, coulis de tomates) - 38.00

Lcs /o/a ts ci-dessous sont accomloagnés dune salade mélée

et de pommes frites maison

Assiette de roastbeef froid, sauce tartare — 25.00
T artare de boeuf (ZOOgr) couPé au couteau — 3%.00
Salac]e Robespierre (steak de baeuf en tagliata 250gr, ceuf Poché) -29.00

T artare de thon frais <ZOOgr> - %6.00
Tube de calamargri”é, sauce vierge
(tomates cerises, basilic, huile d’olive, aiD - 26.00
Foulpc ala Plar\cha, sauce vierge

(tomates cerises, basilic, huile dolive, ail) — 36.00
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L ACARTE

| es [ ntrées

5alaclc verte — 6.50
Salade mélée - 8.50
Sa!ade caprese — 1 8.00
Burrata, bruschetta, roquette et ]égumes gri”és -23%.00

Salac{e du C]ub (tomates, mozzare”a, rucola,

jambon cruet copeaux de Parmesan) - 25.00

Carpaccio de bocwc, rucola et copeaux de parmesan — 19.00

n Plat Principal —~25.00

Salacle T hai (mini rouleaux de Printemps aux légumes,

brochettes de Pou]ct caramélisé au micl) - 23%.00
Salade de chevre chaud au miel - 2%.00

Carpaccio d’ananas et Poéléc de gambas - 18.00
n Plat Principal - 25.00
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L ACARTE

| es Fétcs

FPenette Pommoc]oro - 17.00
Fenette bolognese - 19.00
Fenet’ce del Pescadore (calamarsJ vorxgolesJ moules et gambas) - 25.00
(Gnocchi aux tomates fraiches et basilic - 21.00
(Gnocchi aux trois Fromagcs et roquette

(gorgonzo]a, gruyere et Parmcsan) -22.00

Spaghetti ag]io, olio e Peperoncino - 18.00
Spaghetti carbonara - 21.00
Spag}wetti aux vongolcs ou verace fraiches (sclon arrivage) -~ 27.00

Tagliate”e arrabiata — 19.00
Tagliate”e au gorgonzola et noix, salade trévise — 2%.00

Orechicttc aux crevettes, citron et menthe légérement crémée — 22.00
Orcchicttc Pug]iesc (saucisse sicilienne ParFumée au Fenouil) - 24.00
Tag]iolini fraiches au homard - 28.00

Cavate”i fraiches aux fruits de mer (moules, vongoles, calamar et gambas) - 26.00

Kisotto au Poulet, gorgonzo]a et noix - 23%.00
Risotto aux gambas et safran - 28.00
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L ACARTE

| es Viandes

Filet de Poulet au citron — 21.00
Filet de Pou!et gri”é - 19.00

Steak de boeuf gri”é (Zﬁogr> -29.00
[” ntrecote Parisiennc gri”ée (ZﬁOgr), sauce Ca]cé de Faris -33%.00
Tag]iata d’entrecote Parisierme (ZﬁOgrl rucola, copeaux de parmesan —~ %7.00

Accom/oagncmcnts : pommes frites maison et /égumcs du moment

Orei”e d’éléphant de veau Pané ala milanaisc,
rucola, tomates cerise et pommes frites maison — 38.00

Filet de Poulet aux fraises et porto, tag]iolini fraiches et salade mélée ~ 23.00
Or/g/ne des viandes : beeut, veau, porc (Suisse), Pou/ct (Suisse, [rance et f’]’on‘grie)
| es \/égétaricns

Omelcttcs aux fines hcrbcs, salade verte — 19.00
Q‘_:_umcs brouillés aux éPinarcls, salade verte — 19.00

Escalopes d’aubcrgir\es ala mozzare”a, Panées, salade verte — 19.00
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L ACARTE

| es Poissons

Brochettes de gambas au lard, flambées au brandg - 3%8.00

Filets de Perchc meuniere — 39.00

Accompagncments : pommes frites maison et /égumcs du moment

Tartare de saumon (ZOOgr>, pommes frites maison et salade mélée - 29.00

Anneaux de calamar sautés a la méditerranéenne, riz et ]égumes - 29.00

Or{gfne de nos po/ssons : csloaa/on et thon (Sri [ anka), filets de perc/)c (Kussie), gam[)as
@cng/adcs/z), calamar et Ioou4oc (Espagnc), moules ([rance), vongo/es (Jtalic), saumon (] /\/orvégc)

Kcstaurant Tcnnis~C|ub de Gcnévc~Ci1amPcl
41, route de Vessy ~ 1254 Vessy | él. 022 78425 ¢8
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L ACARTE

Marghcrita -~ 15.00
(5auce tomate, mozzare//a, or{gan)
NaPolitainc - 18.00
(sauce tomate, mozzarella, Céprcs, olves, anchois)
Diavola -~ 19.00
(sauce tomate, mozzarella, salams /o/c]uant)
Végétarienne ~ 19.00
(sauce tomate, tomates cerise, mozzarc//a, C/mm/o{gnons, auécg/nes)
Venezia -~ 20.00
(sauce tomate, mozzarc//a,jaméon cuit, cﬁam/o{gnons)
Sicilienne ~ 20.00
(5auce tomate, mozzarc//a, t/70n, au[)@fg/hes)
CaPriciosa - 21.00
(sauce tomate, mozzarc//a,jambon cuit, Cﬁampgnons, a‘:uz‘)
Mare e monti ~ 22.00
(saucc tomate, mozzarc//a, Céampgnons, crevettes, t/70n, tomates Ccr/'5c35)
Romana - 23.00
(5aucc tomate, mozzare//a,jambon c:ru)
FFocaccione ~ 24.00
(tomates cerise, mozzarella fraiche, rucola, copeaux de parmesan,
jaméon cru, huile de truffe)
Ferrari~ 25.00
(sauce tomate, mozzarella, saucisse sicilienne, salami P/c;uant,
jaméon cuit, olives, Cﬁampgnons)
Miss Jtalia -~ 25.00
(sauce tomate, mozzarella, tomates cerise, copeaux de parmesan,
ruco/a,jaméon cru, huile de trutfe)
Campana -~ 23%.00
(saucc tomate, mozzare//a, ruco/a, [Durrata, tomates cerfsc)
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L ACARTE

| e Coindes enfants

Filets de Perches meuniéres, pommes frites maison et !égumes de saison — 18.00
Fizza bambino - 10.00
Fennet’ce bolognese - 15.00
Fennet’ce Pommocloro - 15.00
Nuggct’s frites — 1 5.00

Restaurant Tcnnis{lub de Gcnévc~Ci1amPcl
41, route de Vcssg ~123%4 Vcssg Telo2278425 68
www.rcstaurant~tcnnis~c|1ampc|.cl1




