Lcs entrées :

Salade verte [r. 6.50

Salade mélée [r. 8.50
Salade de légumes gn'“és a Poeuf Poché [r.19.00

.Salaé]c du club Fr‘ 25.00

(tomatcs, mozzarc:“a,jambon cru, rucola et copeaux de Parmcsan)

Carpaccio de bocu{:, rucola et copeaux de parmesan f:r. 19.00
5a|aclc thai f:r 2%.00

(Mini rouleaux de Printcmps aux légumcs, brochettes de Poulct

marinées au miel)
Salacle caprese (tomatc:s et mozzarcua) }:r 18.00

Salade de chevre chaud au miel Fr23.00
Burrata, bruschetta, et légumcs gri“és Fr.23.00



| es Pétcs :

Fcnnettc Pommodom }:r, 17.00
Fcnne’ctc bolognese Fr. 19.00
Fcnncttc del Pcscadorc(calamars, moulcs, vongolcs et gambas)

Fr. 25.00
(Gnocchi aux tomates fraiches et basilic f:r. 21.00

Spaghctti aglio, olio e Pcpcroncino Fr. 18.00
Spaghctti carbonara [°r. 21.00
Spaghetti aux vongoles ou verace fraiches (selon arrivage) Fr

27.00

Tag]fate“c arrabiata ['r. 19.00
Taglia’cc“e au gorgonzola, salade trévise et noix f:r. 23%.00
Tag]iatc“c trifolati aux bolets [r., 26.00

Linguinc au homard (sc‘on arrivagc) [r.28.00
Orrecchiette aux crevettes, citron et menthe légércment crémée
Fr.22.00
Orecchiette Puglicsc (saucisse sicilienne ParFuméc au fenouil)
Fr.24.00

Risotto aux bolets Fr. 27.00
Risotto de la mer Fr. 28.00



Poissons :

Filets de Pcrche meuniére | r. 39.00
Gambas flambées au cognac Fr. 58.00

Anneaux de calamars sautés a la méditerranéenne Fr. 29.00
Accompagncmcnt frites maison, et Iégumcs du moment

Tartarc de saumon (ZOOgr)
Fritcs maison et salade mélée Fr. 29.00

Originc Poissons :

Filets de Pcrchc, Russie ; moules, France ; saumon, Norvégc

(Gambas, Argentinc ; calamars, Espagnc ; vongoles, Italic

| esvégétariens :

Omelette aux fines herbes, salade verte [r. 19.00

Folcnta Porcini {bolcts en Persi“aclc} Fr. 24.00



| esviandes:

Filet de poulet au citron ['r. 21.00
Filet de poulet grille Fr. 19.00
[T ntrecote Parisicnnc gri”éc (2 5 Ogr), sauce ((afé de Paris [r. 3 5.00
Tagliata d*entrecote parisienne (250gr), rucola et copeaux de parmesan Fr.37.00

Accompagncmcnts : frites maison et légurncs du moment

Orei“c d’éléphant de veau Panéc ala milanaisc,

Ruicola, tomates cerise et frites maison Fr. 58.00

Origincs des viandes :
Bocu{:, veau, porc Suisse ; Poulc’c Suisse, [Trance et Hongric



