Lcs entrées:

Salade verte [r. 6.50

Salac]e mélée f:r. 8.50

Salade de légumes gri“és a boeuf Poché [r.19.00

5alac!c du club Fr. 25.00

(tomatcs, mozzarc“a,jambon cru, rucola et copeaux de Parmcsan)

CarPaccio de bocu{:, rucola et copeaux de parmesan f:r. 19.00

Salade thai Fr23.00

(mini rouleaux de Pr’intcmPs aux légumcs, brochettes de Poulct marinées au micD

Saladc caprese (tomates et mozzarc“a) Fr 18.00

5aladc de chévre chaud au miel Fr 23%.00

Burrata, bruschetta, et légumcs gri"és [r.23%.00

Foie gras maison, son chutncg de Poirc aux éPices Fr.25.00

Saumon fumé et ses toasts Fr.25.00



| es Pétcs :

Fcnnctte Pommodoro f:r. 17.00
Fcnncttc bologncsc f:r. 19.00
Fcnncttc del Pcscaclorc(c:alamars, moulcs, vongolcs et gambas) Fr. 25.00
(Gnocchi aux tomates fraiches et basilic f:r. 21.00

6Paghctti aglio, olioe PcPcroncino Fr. 18.00
5Paghc:tti carbonara [°r. 21.00
Spaghetti aux vongoles ou verace fraiches (selon arrivage) Fr.27.00

Tagliatc"c arrabiata [r. 19.00
Tagliate“e aux morilles [r. 2 9.00
Taglfate“c trifolati aux bolets [r., 26.00

Linguinc au homard (sclon arrivage) Fr. 28.00
Orccc[wictte aux crevettes, citron et menthe Iégércment crémée f:r. 22.00

Orecchiette Pugliesc (saucisse sicilienne Parf:uméc au fenouil) Fr.24.00

Risotto aux bolets [r. 27.00
Risotto de la mer Fr.28.00
Risotto aux chanterelles Fr. 27.00



Poissons

Filets de Pcrchc meuniére | r. 39.00

Gami)as flambées au cognac f:r. 38.00

Dua de gambas et anneaux de calamars sautés en Pcrsi"adc Fr. 29.00

Cuisses de grcnouiue ala Provcnq,alc r:r, 28.00

Accompagnement frites maison, et légurncs du moment

Cassolct’cc de Poissons et fruits de mer au crémeux de crustacé

(saUmon, Pcrchcs, gambas et calamars)

[ tses Pctits légumcs Fr. 29.00

Originc Poissons :
}:i]cts de Pcrchc, Ruasic 3 moulcs, ]:rancc ; saumon, Norvégc
Gambas, Argcntinc 3 calamars, E_spagnc 3 vongo[cs, ]talic

Cuisses de grcnoui”c, Jndonésie.



| es viandes :

Filet de Poulct au citron [r. 21.00
Filet de Poulct grfué Fr. 19.00
I ntrecéote Parisicnnc gri”éc (Zﬁogr), sauce Café de Faris ]:r. 53.00
Tagliata d’entrecote Parisiennc (25 ogr), rucola et copeaux de parmesan l:r. 37.00

Accompagncmcnts : frites maison et légumcs du moment

Orci"c d’éléPhant de veau panée a la milanaise,

Rucola, tomates cerise et frites maison [r. 38.00

Origincs des viandes : boeuf, vea, porc Shuisse ; Poulct Suisse, [France et Hongric

i___es végétariens :

Omelette aux fines herbes, salade verte [r. 19.00
Polenta Porcini (bolcts en Pcrsi“aclc} Fr. 24.00

Folenta aux chanterelles Fr. 24.00






