Lcs entrées :

Salade verte [r. 6.50

Saladc mélée Fr. 8.50

Saladc du club Fr. 25.00

(tomatcs, mozzarc“a,jambon cru, rucola et coPcaux de Parmcsan)

Carpaccio de bocuf:, ruaola et coPcaux de parmesan Fr, [9.00

Saladc that f:r 2%.00

(mini rouleaux de Printcmps aux légumcs, brochettes de Poulct marinées au micD

Sala&c caprese (tomatcs et mozzarc“a) ]:r 1 8.00

Sala&c de chevre chaud au miel ]:r 23%.00

Carpaccio de bresaola [r2t1.00

(huile dolive, poivre et copeaux de Parmcsan)

SaUmon fumé et ses toasts rrr.Zj.OO



| es Pétcs :

Fcnncttc Pommodoro f:r. 1 7.00
Fcnncttc bologncsc Fr. 19.00

(Gnocchi aux tomates fraiches et basilic [Fr. 2 1.00
Lasagnc de beeuf « maison » [r. 21.00

Spaghctti aglio, olioe PcPcroncino f:r. 18.00
5Pagl1ctti carbonara Fr. 21.00

Spaghctti aux vongolcs ou verace fraiches (selon am'vagc) Fr.27.00

Tagliatc”c arrabiata [r. 19.00

Tagliatc“c au pesto Fr.21.00

Orccchicttc aux crevettes, citron et menthe légércmcnt crémée f:r. 22.00

Orecchiette Puglicsc (saucisse sicilienne ParFuméc au Fcnouil) Fr.24.00

f:agotini aux bolets (tomates, basilic 1égércmcnt crémé) [r. 24.00

Agnolctti farcis ricotta et épinarcls Fr. 2%.00

Risotto aux feves [r. 21.00
Risotto aux noix de 5aint~Jacqucs et gambas Fr.28.00
Nous pouvons vous proposer des Pétcs sans glutcn (spaghctti ou Pcnnc)

Sauces au choix



| es viandes :

]:ilct de Poulct au citron ]:r. 21.00
Filet de Poulct 5rf“é Fr. 19.00
[T ntrecéte Parisicnnc gri”éc (Zﬁogr), sauce Cagé de Faris ]:r. 53.00
Tagliata d’entrecote Parisicnnc (Zjogr), rucola et copeaux de parmesan Fr. %7.00

5altimboca de veau a la romana Fr. 34.00

gambon cru, sauge, sauce mar‘sala)
Accompagncmcnts : frites maison et légumes du moment

Orci”c d’éléphant de veau panée a la milanaisc,

Kuco/a, tomates cerise et frites maison Fr. 38.00

Tartarc de boeuf (ZOdi, coupé au couteau f:}' 33.00

[Fommes frites et salade mélée

Origincs des viandes : boeuf, veau, porc Suisse ; Poulct Suisse, ]:rancc et Hongn'c

Les végétariens :

Omclcttc aux fines herbes, salade verte [r. 19.00

CE ufs brouillés a la tomate et légumcs grinés, salade verte ['r 19.00



Foissons :

Filcts de Pcrc[-xc meuniére ]:r. 59.00
T ube de calamars gri”é, sauce méditerranéenne [r. 26.00
(huile d’olive, ail, tomates cerise, tabasco et herbes fraiches)
Foulpc ala Planc[‘la Fr.36.00
Cuisses de grcnoui“c ala Provcnc;alc (20min.) [r. 28.00

AccomPagncmcnt frites maison, et légumcs du moment

(Cassolette de Poissons et fruits de mer au crémeux de crustacé
(saumon, Pcrchcs, gambas et calamars)

[ tses Pctits légumcs Fr.29.00

T artare de saumon (ZOOgr), frites et salade mélée ]:r. 29.00

Tartarc de thon (Z.OOgr), frites et salade mélée Fr. 36.00

Origl'nc Poissons :
Filets de Pcrclwc, Russie ; moules, France ; saumon, Norvégc
(Gambas, Argentine ; calamars, Espagnc ; vongoles, Jtalie

Cuisses de grcnouillc, |ndonésie ; thon, Sri Lanka



