[__cs entrées :

Salade verte [r. 6.50

5aladc mélée [r. 8.50

Saladc du club ]:r. 25.00

(tomatcs, mozzarc“a,jambon cru, rucola et copeaux de Parmcsan)

CarPaccio de bocumc, rucola et copeaux de parmesan Fr.19.00

5aladc thai Fr 23.00

(mini rouleaux de printemps aux légumes, brochettes de Pou]ct

marinées au micl)
Salac[c caprese (tomatcs et mozzarc"a) Fr 18.00

5aladc de chevre chaud au miel f:r 23%.00

Saumon fumé et ses toasts [r.25.00



A CHASS

Vclouté de courge aux chantcrcﬂcs, ParFumé a Phuile de truffe f:r. 14.00

Terrine de gibicr, céleri rémouladc, confiture d’oignons Fr. 16.00
Kaviolis frais farcis au chevreuil, jUS de chasse et airelles FFr.25.00

Clivet de chevreuil aux oignons grclots Frs.29.00

Médaillons de cerf aux bolets [r.36.00

Noisettes de chevreuil sauce grand-—vcncur Frs. 59.00

SC“C de chevreuil (sur commande et pour deux personnes mini.)

F n deux services, sauce Poivradc Fr.44-/ pers.

Accompagncmcnt :

Spétzli, compotéc de chou rouge, Pairc et Péchc au sircP, marrons

caramélisés, courge, confiture d’airelles.



| esviandes:

Filct de Poulct au citron ]:r. 21.00
Filet de Poulct grille Tr. 19.00
[ ntrecéte parisienne grillée (250gr), sauce Café de Faris [r. 33.00
T agliata d’entrecéte parisienne (250gr), rucola et copeaux de parmesan [r. 37.00

Steak de beeuf (250gr) grillé [Fr. 27.00

Accompagncmcnts : frites maison et légumcs du moment

Orciuc d’éléphant de veau panée a la milanaisc,

Kuco/a, tomates cerise et frites maison Fr.38.00

Origincs des viandes : baeuf, veau, porc Suisse ; Poulct Suisse, [rance et Hongric

Les végétariens :

Omclcttc aux fines herbes, salade verte [r. 19.00



Poissons :

Filets de Pcrchc meuniére ]:r‘ 39.00
(Calamars sautés a la méditerranéenne [r. 26.00

Cuisses de grcnouillc ala Provcngalc (20min.) [r. 28.00

AccomPagncmcnt frites maison, et Iégumcs du moment

Cassolcttc de Poissons et fruits de mer aux Pctits légumcs :

Saumon, Pcrchcs, calamars et gambas ]:r. 29.00

Originc Poissons :
r:ilcts de Pcrchc, Russie; saumon, Norvégc
(Gambas, Bcngla&csh ; calamars, Espagnc ; vongolcs, Italic

Cuisscs de grcnoui“c, ]ndonésic ;



| es Pétcs :

Fenncttc Pommodoro Fr. 17.00
l}cnncttc bologncsc Fr. 19.00
(Gnocchi aux tomates fraiches et basilic [r. 2 1.00
Gnocchi au Pcsto et copeaux dcjambon cru r:r. 22.00
Spaghctti aglio, olio e PcPcroncino Fr. 18.00
5Paghctti carbonara [r. 21.00
5Paghctti aux vongolcs ou verace fraiches (selon am'vagc) Fr.27.00
Tagliatc"cs arrabiata Fr. 19.00
Maccheroni Pug]icsc (saucisse sicilienne Parf:uméc au Fcnoui]) Fr.24.00

Nous pouvons vous proposer des Pétcs sans glutcn (Pcnnc)

Sauces au choix



