Lcs entrées:

Salade verte [r. 6.50

Saladc mélée [r. 8.50
Saladc du club Fr‘ 25.00

(tomatcs, mozzarc“a,jambon cru, rucola et copeaux de Parmcsan)
CarPaccio de bocu{:, rucola et copeaux de parmesan Fr. 19.00
Saladc caprese (tomatcs et mozzarc“a) Fr 18.00

Salac[c de rampon, magret de canard séché « maison », foie gras
Ftoeuf Poché Fr.26.00
Saumon fumé et ses toasts Fr. 25.00
T errine de foie gras de canard « maison », chutncg de Poirc, toasts [ r. 25.00

Salac[c de champignons marinés « maison » sur lit de rampon [r.22.00

Originc foie gras et magret de canard : ]:rancc



| es viandes :

Filet de poulet au citron [r. 21.00
P
Filet de Poulct grille Tr. 19.00

™ ntrecéte Parisicnnc 5riﬂéc (2 50gr), sauce (_afé de FParis l:r. 33.00

Tagliata d’entrecote Parisicnnc (Zjogr), rucola et copeaux de parmesan Fr. 57.00

Accompagncmcnts : frites maison et légumcs du moment

Orci“c d¢léphant de veau panée a la milanaise,
P P

Kucola, tomates cerise et frites maison f:r. 38.00

Fondue chinoise (deux pers. min.), servie avec une salade mélée et pommes frites 47~/ pers.

Origincs des viandes : beeuf, veau, porc Suisse ; Pou]ct Suisse, et Hongric

| es végétariens :

Omc]cttc aux fines hcrbcs, salade verte ]:r. 19.00
Omc]cttc aux bolcts, salade verte ]:r. 21.00
Polenta Porcini :bolets en Pcrsi“aclc Fr. 24.00

]:'olcnta aux chanterelles f:r.Z‘hOO



Poissons

Filcts de Pcrchc meuniére ]:r. %9.00
Filets de Pcrcl':c ala créeme de citron Fr. 39.00
Scichc gri”éc, sauce vierge : ]:r‘ 29.00

Calamaretti a la méditerranéenne Fr. 35.00

Accompagncmcnt frites maison, et légumcs du moment

Nagc de cabillaud rogal aux moules et Pctits IégUmcs, timbale de riz

Fr.44.00

Originc Poissons et fruits de mer:
Filets de Pcrchc, [ stonie ; mou]cs, ]:rancc ;

;ca]amarctti : EsPagnc ; vongolcs/vcracc: ]talic

Crcvcttcs 3 Canada
Cabi"aud rogal : ]slanclc

Seiche : méditerranée



| es Pétcs :

Fennc Pommoc]oro Fr. 17.00
Fcrme bolognese Fr. 19.00

Penne gratinées a la sicilienne [Fr. 21.00

Ginocchi au gorgonzola, noix et rucola Fr. 22.00
(nocchi Poé]és aux chanterelles Fr. 27.00

Spaghctti aglio, olioe Pcpcroncino Fr. 18.00
5Paghctti carbonara Fr. 20.00
Spaghetti aux vongoles ou verace fraiches (selon arrivage) Fr, 27.00

Tagliatc“es arrabiata [r. 19.00
Tag‘iatc“cs aux chanterelles en Persi“ac!c }:r. 28.00

Tagliatc“cs trifolati aux bolets Fr.28.00

Risotto aux chanterelles Fr. 28.00
Risotto aux bolets [r.28.00

Fé’ccs sans glutcn : penne; sPag]wctti



