Lcs entrées :

Salade verte [r. 6.50

5aladc mélée [r. 8.50

Saladc du club f:r. 25.00

(tomatcs, mozzarc"a,jambon cru, ruaola et coPcaux de Parmcsan)

Carpaccio de bocu{:, rucola et copeaux de parmesan Fr. 21.00

Saladc caprese (tomatcs et mozzarc“a) Fr 18.00

Saladc au thon, anchois, tomates, oignons et olives noires °r. 21.00

Pour tout changcmcnt de garniture sur la carte, suPPIémcnt de 2.~



| es Pétes :

Ferme Pommodoro Fr. 19.00

Fenne bolognesc r:r. 21.00

(3nocchi tomates fraiches [r. 22.00

Gnocchi au Pcsto et copeaux de parmesan f:r. 24-.00

Spaghetti aglioJ olioe Peperoncino Fr.19.00

Spagl‘)etti carbonara [r. 22.00
Spaghctti aux vongoles ou verace fraiches (selon arrivagc) 'r.29.00

Tagliatc”cs arrabiata [ r. 20.00

Tagliate”es aux queues de gambas et curry I:r. 29.00

Fétcs sans gluten : enne ; spa hetti
g P pas



| es viandes :

Fi]ct de Poulct au citron [r. 2%.00
Filet de Poulct gri“é Fr. 21.00

[ ntrecste Pan’sicnnc gri“éc (2.50gr), sauce (afé de Paris [r. 37.00

Tagliata d’entrecéte Parisicnnc (Ziogr), rucola et copeaux de parmesan Fr. 39.00

Accompagncmcnts : frites maison et légumcs du moment

Orreille d’éléphant de veau panée a la milanaise,

Rucola, tomates cerise et frites maison Fr.44.00

Hamburgcr pommes frites et salade mélée Fr.23.00

Origincs des viandes : bocumc, veau, porc Suisse ; Poulct Suisse, et Hongric

| esvégétariens

Omclcttc aux fines herbes, salade verte }:r, 20.00

Cf_wcs brouillés tomatés aux chamPignons, salade verte 21.00



Foissons :

Filets de Perchc meuniére [r. 44.00
Filcts de Pcrchc ala créeme de citron Fr.44.00
Calamare’cti ala méditerranéenne Fr. %9.00
Aigui“cttcs de saumon frais a la Plancha

Sauce safran et ciboulette Fr.28.00

Accompagncment frites maison, et légumcs du moment

Tartarc de saumon

FPommes frites et salade mélée

Fr. 3%.00

Originc Poissons et fruits de mer:
Filcts de Pcrchc, [ stonie; Calamaretti E_spagnc;

Vongo]cs/ verace: Jtalie Crevettes : (Canada

Saumon Norvc‘:gc



