
 Carte du Restaurant
A N G E L O  C I T I U L O

P O U R  L E  T E N N I S  C L U B  D E  C H A M P E L

APERITIFS
Focaccia au Romarin, sel de Guérande et huile EVO 1 6 . - C h f

2 6 . - C h fFocaccia romarin et charcuterie

LES PIZZAS

Margherita
Tomates, Mozzarella fior di latte et basilic

1 8 . - C h f

Parma
 Mozzarella fior di latte et Jambon de Parme

2 3 . - C h f

Notre pâte à pizza est élaborée avec minutie, composée d'un mélange de farines moulues à la pierre selon la tradition
 et nourrie d'un Levain Maison entretenu par nos soins

Napoli
Tomate, mozzarella, capres et anchois 

2 2 . - C h f

Marinara
Ail, Origan, Basilic et Tomates

1 7 . - C h f

ENTREES

Meli melo de lentilles
Volaille grillé, chou noir et grenade 

2 0 . - C h f

Tartare de boeuf à l’Albese
Crème de truffe blanche et copeaux de parmesan, toast à la truffe et noisettes

2 8 . - C h f

Velouté de champignons et châtaignes 2 1 . - C h f

Calamars riviera 2 3 . - C h f

Salade de saison 9 . - C h f
Calamars sautés, basilic, tomates cerises et olives noires

Capricciosa
Champignons, jambon cuit et oeuf

2 6 . - C h f

Calabrese
Tomate,mozzarella, salami piquant 

2 1 . - C h f

Tonno
Oignons de Tropea, Thon  et mozzarella

2 2 . - C h f

Végetarienne
Mozzarella fior di latte et légumes grillés

2 0 . - C h f

Sigaro
Pizza farcie a la mozzarella, roquette, bresaola et copeaux de parmesan 

2 5 . - C h f

Ecume des bois, châtaignes                                                             



VIANDES
Suprème  de volaille
Potimarron sauté aux  châtaignes et panais 

3 2 . - C h f

Entrecôte de Boeuf Simmental (250g)
Méli-Mélo légumes d’Automne

3 8 . - C h f

Joue de porc braisé au vin rouge
Mousseline de pomme de terre , petit légumes 

3 4 . - C h f

POISSONS

Filet de daurade
Endives caramelise , fenouil et sauce safrané

3 4 . - C h f

Friture de crevettes et calamars
Mayonnaise épicé et salade verte 

3 6 . - C h f

Pommes de terre sautées au romarin 6 . - c h f

Panaché de légumes de saison 6 . - c h f

EN ACCOMPAGNEMENT DE VOS PLATS...

LES PÂTES ET RISOTTO

Orecchiette Salentine 2 4 . - C h f
Pâtes de blé dure, boulettes de veau, tomates et pécorino Toscano

Spaghetto cacio et pepe 2 9 . - C h f
Tartare de crevettes de Mazara del Vallo

Caserecce paglia et fieno ,ragout de canard, orange et thym 2 4 . - C h f
Pates fraiches, ragout de canard

Cannelloni gratiné 2 5 . - C h f
Farcis à la ricota, artichaut et bechamel

Risotto à la milanaise 2 8 . - C h f
Safran et Os à moelle

Nos prix sont TTC, service compris.
Notre personnel se tient à votre disposition pour tout renseignement sur les allergènes de vos plats.

Pas envie ou le temps de cuisiner,
Il est également possible de vous proposer ces plats à l'emporter.

Nos chefs prennent à coeur que vos enfants découvrent 
n’importe quel plat de notre carte, taille ajustée et à moitié prix

DESSERTS
Cannoli sicilien ricota, chocolat noir et pistache
Mille-feuilles aux agrumes et chocolat blanc
Tiramisu by Salvatore
Moelleux au chocolat et glace 

1 0 . - c h f
1 1 . - c h f
9 . - c h f
1 1 . - c h f

Poulpe grillé
Butternut rôtie et Spuma de pommes de terre fumées

3 2 . - C h f

Pommes Frites
6 . - c h f

CheeseBurger                                                               
 Steak haché pur boeuf, bun’s, frites maison

2 6 . - C h f


