
 Carte du Restaurant
A N G E L O  C I T I U L O

P O U R  L E  T E N N I S  C L U B  D E  C H A M P E L

APERITIFS

Focaccia à l’origan, sel de Guérande et huile EVO 1 6 . - C h f

2 6 . - C h fFocaccia à l’origan et Charcuterie

ENTREES

Duo d’asperges, oeuf mollet, sauce hollandaise 2 2 . - C h f

Salade de chèvre chaud
Fraises, amandes et vieux balsamique

Salade caesar*

 Rosace d’aubergines à la parmigiana 
 Mozzarelline de bufflonne, coulis de tomate et basilic

Salade verte, suprême de poulet snacké, croûtons de pain et copeaux de parmesan 

Tartare de boeuf à la toscane *           (en plat  à 32 chf)               
 Huile EVO, échalotes, persil, tomates confites, pignons de pin et parmesan ,frites

LES PÂTES ET RISOTTI

Penne fraiches

Calamarata

La traditionelle Carbonara “rigatoni”
Guanciale, poivres,jaune d’oeuf et parmesan 

Tagliatelle “paglia e fieno”

2 8 . - C h f

Nos prix sont TTC, service compris.
Notre personnel se tient à votre disposition pour tout renseignement sur les allergènes de vos plats.

Pas envie ou le temps de cuisiner,
Il est également possible de vous proposer ces plats à l'emporter.

2 3 . - C h f

1 9 . - C h f

2 4 . - C h f

2 5 . - C h f

2 5 . - C h f

2 4 . - C h f

2 5 . - C h f

Tomate cerises, basilic et mozzarella

Sauté de tomates jaunes, crevettes sauvages et pistaches de Bronte

Ragout à la bolognaise

Spaghetti au citron
Beurre fumé,anchois et crumble de pain

2 4 . - C h f



Salade maraichère de saison 

Panaché de légumes de saison

EN ACCOMPAGNEMENT DE VOS PLATS...

Pommes Frites fraîches de la maison Vuaniard

6 . - C h f

6 . - C h f

6 . - C h f

POISSONS

Légumes croquants, beurre blanc
Omble chevalier*

Poulpe grillé**
Févettes à la menthe poivré et burrata

3 2 . - C h f

g p

VIANDES

Magret de canard
Patate douce et printanière de légumes, jus marsala

sauté de légumes , jus de viande

CheeseBurger                                                                
 Steak haché pur boeuf, bun’s, frites maison 

3 5 . - C h f

3 7 . - C h f

2 6 . - C h f

Cotes de boeuf maturées (selon arrivage)* 1 0 . - C h f / 1 0 0 g

Maquereaux à la plancha**

5 0 . - C h f / p e r s

Nos prix sont TTC, service compris.
Notre personnel se tient à votre disposition pour tout renseignement sur les allergènes de vos plats.

Pas envie ou le temps de cuisiner,
Il est également possible de vous proposer ces plats à l'emporter.

Noix de veau

Petit pois à la vanille et légumes vert
Bar à partager (selon arrivage)**

3 4 . - C h f

PIZZA

Margherita
Tomate, mozzarella fior di latte,basilic

Marinara
Ail, origan, câpres,  anchois, tomates

Parma
Mozzarella fior di latte, jambon de parme
Capricciosa
Champignons, jambon cuit, oeuf
Printanière
Mozzarella, creme de petit pois, légumes de printemps

Bufalina
Billes de mozzarella, tomates jaunes, basilic

Calabrese
Tomate, mozzarella, salamis piquants

Sigaro
Pizza farcie à la mozzarella, roquettes, bresaola  et copeaux de parmesan

2 0 . - C h f

2 1 . - C h f

2 4 . - C h f

2 6 . - C h f

2 4 . - C h f

2 4 . - C h f

2 4 . - C h f

2 5 . - C h f

*Origine suisse
**Origine UE

3 4 . - C h f


