Focaccia au romarin & 14.-
Focaccia, burrata, figues et jambon de Parme  24.-

(Seul ou a partager entre gourmands)

Focaccia a ’origan et charcuterie < 26.-

Entrée Plat

Salade mélée de saison 15.-

Tataki de saumon a ’avocat 24.- 38.-

Sauce au sésame et yuzu (SL)

Vitello Tonnato i ’ancienne & 26.- 38.-

Veau cuit a basse température, mayo, thon, anchois

Salade César 24.- 32.-

Supréme de volaille grillées, mais soufflé et salade romaine
Salade d’artichauts de Sardaigne (cuits et crus) 26.-

Copeaux de parmesan et pousses de salade frisée © &

Burrata et figues @ 24.-
Burrata des Pouilles, frisé et figues cuits et crus

Club Sandwich 26.-

(Eufs durs, blanc de volaille, crudités et frites

Spaghetti “Cacio e Pepe” Classique 27,-
Pecorino romano et mélange des poivres [

Spaghetti alla Nerano (] 27.-

Créme de courgettes, provola fumé, courgettes frites

Risotto au Citron et carpaccio de crevettes rouges 39.-

Risotto au citron, crevettes rouges, citron confit

Trofie au pesto a la Genovese 23.-
Basilic, pignon, huile d’olive Enfant 12.-
Penne a la bolognaise 23.-
Ragoiit de beeuf et veau mijoté a la tomate Enfant 17.-
Orecchiette alla Donato 28.-

Sauce tomate et boulettes de beeuf et burrata

Filet de Daurade grillé @ 34.-

Purée de pomme de terre, caponata de légumes

Filets de perche du Léman meuniére 180g 45.-

Beurre meuniére, saladine de saison et pommes frites

Filet de Rouget en papillon 42.-

choux vert et nicoise de légumes et coulis de poivron

Paillarde de volaille ©© 32.-
Sauté de champignons shimeji et courgettes

Tagliata de boeuf de 1a boucherie du Molard 39.-
Juste grillée (250gr), roquette, tomates, et frites @@

Smash Burger Enfant 17.- 26.-
Pain bun, steak haché, salade iceberg, sauce barbecue,
cheddar et cornichons

Tartare de boeuf de nos paturages “Classique” 32.-
Beeuf coupé au couteau, toasts, frites et salade

6.-
Frites - pommes de terre purée - légumes de
saison- riz nature
Pizza Margherita 18.-
Tomate, basilic et mozzarella fior di latte
Pizza Diavola 23.-

Tomate, mozzarella fior di latte et ventricina piccante

Pizza Parma 25.-
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon de Parme,
roquette et copeaux de parmesan

Pizza capricciosa 25.-
Mozzarella fior di latte, jambon, champignons,
artichauts et olives

Tiramisu classique 10.-
Gaspacho de fruits rouges et verveine 12.-
Millefeuilles au citron 12.-
Chiacchere & churros (min.2 pers.) 16.-
Pizza Gabriel 16.-

(Seul ou a partager entre gourmands)

Glaces et sorbets artisanaux la boule 4.50

Sirop,
Pizza marguerite ou Pates
ou Nuggets
+ glace

19.-

) VE
Mg%s! a%gu VEGAN

Sans Lactose sans Gluten Végan



